BASFS GENERALES DE LOS CONCURSOS DE CORTADORES DE JAMON
DE INTERPORC

1.  Participantes.

En el concurso podrén participar todos aquellos cortadores profesionales mayores de
edad.

Los participantes deberdn cumplimentar adecuadamente el formulario de inscripcién
que, en cada caso, facilitt INTERPORC al efecto y enviarlo a la direccién de e-mail
que, asimismo, facilitt INTERPORC.,

Se aceptaran suplementos para levantar soportes jamoneros por razones ergondmicas.
2. Desarrollo del concurso.

1. Reunidn de los miembros del jurado y del comité organizador.

2. Entrega de documentacion y acreditaciones.

3. Aclaracién y preguntas. Inspeccion de las piezas. Las piezas serdn
aproximadamente del mismo peso y del mismo tipo de cerdo de capa blanca. En
caso de detectarse no conformidades, serdn puestas en conocimiento de la
organizacion, que deberd tomar las medidas correctoras oportunas. De todo ello
se cumplimentardn las diligencias oportunas.

4. Supervisién de los puestos de corte y del material necesario.

5. Presentacion de los concursantes por parte del presentador o interlocutor del
certamen. En caso de reclamarse por parte de alguno de los concursantes, se
procederd al sorteo de los puestos,

6. Las piezas serdn asignadas por sorteo.

7. Inicio del concurso.

8. Cada concursante dispondra de un recipiente donde ird depositando los restos
del pelado y del perfilado y los recortes y otro donde depositard el papel
celuldsico usado para las labores de limpieza de material.

9. Todo el loncheado extraido serd plateado o presentado en bandejas para
envasado al vacio. Los platos y bandejas tendrén que estar llenos hasta el borde.

Todos los concursantes dispondrdn del mismo tipo de platos y bandejas, en
cantidad suficiente.




10. Cada concursante dispondra de etiquetas para identificar cada uno de los platos
exigidos (100 gramos y presentaciones) y para el resto de los platos loncheados;
en dicha etiqueta aparecerd su nimero de participante.

11. Los platos loncheados por cada concursante se dispondran de forma que el
jurado pueda visualizarlos rapidamente y, asi, evaluar la evolucion en el corte.

12. Se realizardn cuatro platos de presentacién [maza (x 2), babilla, punta] en los
que el unice ingrediente sea el jamén. Se podra utilizar cualquier objeto u otras
variantes. Los participantes podran aportar sus propios platos de presentacién. El
jurado retirard y presentara los platos en una mesa adicional o de apoyo a la vista
del cortador y del piblico (mesa INTERPORC SPAIN). Las medidas de la mesa
son 80 cm x 80 cm.

13. No se extraeran “facos” ni se deshuesara la pieza. Solo las partes indicadas por
los jueces antes del inicio del concurso.

14. Cada prueba propuesta consta de un tiempo estipulado. Una vez finalizada cada
una de ellas, los participantes se deben retirar de la mesa, dejando las
herramientas y el estado de la mesa tal cual, para que ¢l jurado proceda a pesar
los platos, bandejas, lonchas, etc. y valore los diferentes apartados de cada
prueba. Para el remate final de la pieza dispondrin de media hora; en el caso de
que algin participante haya terminado antes, a partir de este momento, se
procedera a la aplicacién de la tabla de tiempo-puntuacion. De esta forma, se
evalva la eficacia del corte.

15. La organizacién no se hard responsable de los accidentes que se pudieran
ocasionar durante el concurso (cortes, caidas, etc.).

16. La organizacién tiene las facultades de suspender el concurso por fuerza mayor,
falta de luz, peligro puablico, etc.

17. El jurado se reserva el derecho de modificar algunos puntos de las bases, previo
aviso a los participantes antes del comienzo del concurso, para el buen
desarrollo de este y con la aprobacion de todos.

3.  Pruecbas puntuables.

Limpieza 7°.

Dispone de 7 minutos para la limpieza del jamon; wna vez transcurrido el tiempo, el
cronémetro se detiene y cesard el corte, depositando las herramientas en la mesa y
apartandose de ella para la valoracion del jurado.
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Valoracién de los jueces: limpieza, higiene y seguridad. Puntuacién (0-5).
Emplatado en maza 8°.

Dispone de 8 minutos para realizar platos. El peso debe oscilar entre 90 gramos y 110
gramos. Por cada plato que entre en estos margenes de peso, se le otorgara 1 punto.

Todas las lonchas deben oscilar entre 1os 3-5 cm,

Una vez transcurrido el tiempo, el crondémetro se detiene y cesara el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartdndose de ella para la valoracién del jurado.

Valoracién de los jueces: emplatado general (limpieza, higiene y seguridad); rectitud,
tamafio y grosor de la loncha. Puntuacién (0-5).

Bandejas de envasado maza 7’.

Dispone de 7 minutos para realizar las bandejas. El peso debe oscilar entre 115 gramos
y 135 gramos. Por cada bandeja que entre en estos margenes de peso, se le otorgara 1
punto.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 cmt.

Una vez transcurrido el tiempo, el cronémetro se detiene y cesara el corte, depositando
las berramientas en la mesa y apartandose de ella para la valoracion del jurado.

Valoracién de los jueces: emplatado general (limpieza, higiene y seguridad); rectitud,
tamafio y grosor de la loncha. Puntuacién (0-5).

Mesa INTERPORC SPAIN maza 10°,

Dispone de 10 minutos para realizar dos platos de presentacion de maza, para la mesa
INTERPORC SPAIN.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 em.

Una vez transcurrido el tiempo, el crondmetro se detiene y cesarda el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartdndose de ella para la valoracion del jurado.

Valoracion de los jueces: limpieza, higiene y seguridad; rectitud, tamafio y grosor de la
loncha. Puntuacién (0-5).

Contrarreloj en maza 3’.

Dispone de 3 minutos para realizar lonchas que oscilen entre los 3 gramos y 6 gramos.
Todas las lonchas serdn pesadas y, por cada 10 lonchas vélidas, se le otorgara 1 punto.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 cm.

Una vez transcurrido el tiempo, el crondémetro se detiene y cesard el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartindose de ella para la valoracion del jurado.
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Valoracién de los jueces: emplatado general (limpieza, higiene y seguridad); rectitud,
tamafic y grosor de la loncha. Puntuacién (0-5).

Emplatado en babilla 5°.

Dispone de 5 minutos para realizar platos. El peso debe oscilar entre 90 gramos y 110
gramos. Por cada plato que entre en estos margenes de peso, se le otorgara 1 punto.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 cm.

Una vez transcurrido el tiempo, el crondmetro se detiene y cesara el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartandose de ella para la valoracién del jurado.

Valoracién de los jueces: emplatado general (limpieza, higiene y seguridad); rectitud,
tamafio y grosor de la loncha. Puntuacién (0-5).

Bandejas de envasado babilla 4°.

Dispone de 4 minutos para realizar las bandejas. El peso debe oscilar entre 115 gramos
y 135 gramos. Por cada bandeja que entre en estos mérgenes de peso, se le otorgara 1
punto.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 cm.

Una vez transcurrido el tiempo, el crondmetro se detiene y cesard el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartandose de ella para la valoracién del jurado.

Valoracion de los jueces: presentacion general (limpieza, higiene y seguridad); rectitud,
tamafio y grosor de la loncha. Puntuacién (0-5).

Mesa INTERPORC SPAIN babilla 5°.

Dispone de 5 minutos para realizar un plato de babilla, para la mesa INTERPORC
SPAIN.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 cm.

Una vez transcurrido el tiempo, el cronémetro se detiene y cesard el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartandose de ella para la valoracién del jurado.

Valoracién de los jueces: emplatado general (limpieza, higiene y seguridad); rectitud,
tamaifio y grosor de la loncha. Puntuacién (0-5).

Contrarreloj en babilla 2°,

Dispone de 2 minutos para realizar lonchas que oscilen entre 3 gramos y 5 gramos.
Todas las lonchas seran pesadas y, por cada 10 lonchas validas, se le otorgara 1 punto.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 cm.
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Una vez transcurrido el tiempo, el crondmetro se detiene y cesari el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartandose de ella para la valoracion del jurado.

Valoracién de los jueces: limpieza, higiene y seguridad; rectitud, tamafio y grosor de la
loncha. Puntuacion (0-5).

Remate final y plato de presentacién de la punta 30°,

Dispone de 30 minutos para finalizar la pieza y realizar el plato de la zona de la punta,
para la mesa INTERPORC SPAIN. En el caso de no terminar en el tiempo asignado, se
aplicard la tabla de puntos de penalizacion, en la que, de 2 en 2 minutos, se le resta 1
punto de la suma total.

Si, por €l contrario, algiin participante termina antes de los 30 minutos asignados, la
tabla de penalizacion comenzaria a aplicarse, de 2 en 2 minutos, a partir de la
finalizacién del primer concursante que termine.

Todas las lonchas deben oscilar entre los 3-5 em.

Una vez transcurrido el tiempo, el cronémetro se detiene y cesara el corte, depositando
las herramientas en la mesa y apartindose de ella para la valoracién del jurado.

Valoracién de los jueces: remate y emplatado general (limpieza, higiene y seguridad);
rectitud, tamafio y grosor de la loncha. Puntuacion (0-5).

4.  Pesado de los platos.
1. Se pesaran todos los platos delante del publico.,

2. Los platos para la seccién de 100 gramos serdn pesados al inicio del concurso y
se colocardn en la mesa de cada concursante, procediéndose a su destare en la
pesada o, en su defecto, al pesado séle del jamén que contiene.

3. Por cada plato que pese entre 90 gramos y 110 gramos, se le otorga un punto en
la suma total,

4. Para el pesado de los platos de 100 gramos se dispondra de una balanza de
gramo a gramo.

5. Los platos utilizados serdn de 25 cm de didmetro; el plato tiene que estar
obligatoriamente cubierto de jamén. En caso de no estar cubierto, no puntuar,
aun entrando en los baremos aplicados al pesaje.

6. En caso de corte, los puntos obtenidos hasta ¢l momento serfan el resultado
final. El jurado dejard a la libre eleccion del participante la finalizacién de la
pieza, dependiendo de la envergadura del corte,




5.

Pesado de bandejas de vacio.
Se pesaran todas las bandejas delante del publico.
Las bandejas para la seccién de los 125 gramos seran pesadas al inicio del
concurso y se colocaran en la mesa de cada concursante, procediéndose a su

destare en la pesada o, en su defecto, al pesado solo del jamdn que contiene.

Por cada bandeja que pese entre 115 gramos y 135 gramos, se le otorga un punto
en la suma total.

Para el pesado de las bandejas de 125 gramos se dispondra de una balanza de
gramo a gramo.

Las bandejas que utilizaremos seran de 16,5 cm x 25 cm; la bandeja tiene que
estar obligatoriamente cubierta de jamoén. En caso de no estar cubierta, no
puntuara, aun entrando en los baremos aplicados al pesaje.
En caso de corte, los puntos obtenidos hasta el momento serian el resultado
final. El jurado dejara a la libre eleccidn del participante la finalizacién de la
pieza, dependiendo de la envergadura del corte.

Pesado de la prueba de contrarreloj - loncheado.
Se pesaran todas las lonchas delante del pablico.
Todas seran depositadas en una bandeja.
Por cada loncha que pese entre 3 gramos y 6 gramos (zona de la maza), 2
gramos y 5 gramos (zona de la babilla), siempre que las lonchas estén agrupadas
en tandas de 10 unidades, con el peso anteriormente mencionado, se le otorga un
punto en la suma total.
Para el pesado de las lonchas se dispondra de una balanza de gramo a gramo.
En caso de corte, los puntos obtenidos hasta el momento serian el resultado
final. El jurado dejara a la libre eleccidon del participante la finalizacion de la

pieza, dependiendo de la envergadura del corte.

Deliberacion del jurado.

. Una vez recopilados todos los datos, conforme al baremo de puntuacidén, se

procedera a determinar los premios.
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8.

El equipo auditor verificara todos los datos consignados.

Los premios recaeran. en aquellos participantes que mayor puntuacién obtengan,
resultado de la suma de todos los aspectos objeto de valoracion.

Llegado este punto, se procedera a la entrega de premios y a la cumplimentacién
de las actas.

Premios desiertos.

El equipo auditor, a la vista del desarrollo del concurso y la aptitud de los concursantes,
podré advertir a los miembros del jurado de la posibilidad de declarar desierto alguno de
los premios. No obstante, es la organizacion la que debe tomar esta decision.

9.

Empate técnico.

En caso de empate técnico, los miembros del jurado elegirin, a mano alzada, al ganador.

10. Baremo de puntuacién,

1.

Vestimenta del cortador: se valorard de 0 a 5 puntos, teniendo en cuenta la
uniformidad (delantal, casaca, interpretacién de la identidad corporativa, etc.).

Higiene: se valorard de 0 a 5 puntos. Presencia de anillos, pulseras, reloj, Estado
general de higiene (pelo, uifias, etc.). No se tendrd en cuenta, para la puntuacién,
el uso de guantes de polipropileno o desechables durante el concurso, ni la
utilizacién de pinzas o tenedor durante el loncheado de la pieza.

Estilo del cortador: Se valorara de 0 a 5 puntos, teniendo en cuenta:

— Postura: erguida, natural, serena y segura.

— Deberd evitar, en la medida de lo posible, manipulaciones innecesarias
de la pieza. El contacto debe ser minimeo,

Orden y limpieza (seguridad e higiene): se valorard de 0 a 5 puntos y se tendran
en cuentan los siguientes aspectos:

— Limpieza del é4rea de trabajo, comprobandose al inicio, durante el
transcurso de cada prueba y al final del mismo.

— Orden de la zona de trabajo. La mesa deberd estar ordenada, deberia
tener a su alcance exclusivamente las herramientas necesarias y situadas




de forma que no puedan suponer riesgo alguno para el cortador o alguna
ofra persona.

5. Pelado y perfilado: se valorara de 0 a 5 puntos y se tendrad en cuenta:

Correcto perfilado, suave, arménico, guardando la configuracién de la
pieza y sin resaltos.

Se comprobard que por su cara externa se ha eliminado toda la capa de
grasa enranciada que incorpore al loncheado caracteristicas
organolépticas indeseadas.

Se puntuard que el pelado no ha sido excesivo, adentrandose en el
msculo.

En caso de no terminar en el tiempo estimado, puede seguir su pelado en
la siguiente prueba, aunque irda en su contra, pues el tiempo seguira
corriendo en su contra para la nueva prueba. Esta decisién comresponde
s6lo al participante, pues el jurado seguird puntuando negativamente
hasta que la pieza quede completamente limpia.

6. Loncheado: se valorara de 0 a 5 puntos y se tendra en cuenta:

La homogeneidad, tanto en grosor y tamafio como en superficie, de las
lonchas, teniendo en cuenta la parte de la pieza en cuestion.

El corte de la pieza debe ser siempre de la zona de la maza y la
contramasa © babilla. Se deberd evitar cortar EN CONTRA DEL
MUSCULO.

La evolucién del loncheado, observandose en los platos elaborados vy
distinguiéndose el corte realizado en las distintas partes de la pieza.

7. Platos de 100 gramos, bandejas de 125 gramos, lonchas de contrarreloj
(rendimiento):

La obtencién de un rendimiente menor o igual al 30 % supondra la
descalificacion del concursante.

Para valorar el rendimiento se tomara como referencia el nimero de
platos, bandejas y lonchas pactados en relacion con el peso de la pieza,
antes de comenzar el concurso.
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La cantidad de platos, bandejas y lonchas de contrarreloj serd la suma
total de los de presentacién, cien gramos, loncheado contrarreloj,
envasado al vacfo, etc. La puntuacién aplicada estarid claramente
expuesta en una tabla de puntuaciones,

8. Mesa INTERPORC SPAIN: premio especial mesa INTERPORC SPAIN.

La originalidad (2 platos de maza, 1 plato de babilla, 1 plato de punta).
Versatilidad.

Sobriedad.

Elegancia.

Para la elaboracién de este plato, no se usard ningin elemento culinario
distinto al jamén.

9, ‘Eficacia: se tendra en cuenta:

1

La ejecucion del trabajo en el tiempo estipulado de cada prueba,
valorando positivamente aquellos que lo realicen en menos tiempo.

Al concursante que termine antes se le otorgaran 5 puntos; el resto serd
puntuado conforme a la tabla de puntos que facilitard el jurado.

Los demds participantes serdn puntuados en relacién con el primero.

En el caso de no terminar el trabajo en el tiempo previsto, se le restara un
punto de la suma total, de dos en dos minutos.

10. Rectitud del corte: se valorard la superficie del corte, teniendo en cuenta los
siguientes aspectos:

Plano horizontal del corte.

Se puntuard negativamente la existencia de resaltos, ondulaciones, cortes
laterales en los que se SACRIFICAN partes para degustar, etc. que
obedezcan a la intencién de realizar un buen emplatado.

11. Numero de platos, bandejas, etc. obtenidos:




11.

— Se contardn los platos obtenidos por cada concursante, acordandose
previamente un minimo.

— Los platos y bandejas deberan estar debidamente plateados y
presentados, cubriendo con las lonchas toda la superficie.

— Los platos que, por su presentacidn y las caracteristicas del loncheade, no
fuesen correctos, no computardn. Para dicha invalidacién, se contard con
la aprobacion de todos los miembros del jurado.

— En este computo entran los platos y bandejas.

— La puntuacién aplicada a la cantidad de platos estara claramente expuesta
en una tabla de puntuaciones.

12. Remate y apurado de la pieza: se valorard la forma de apurar la pieza, la forma y

el grosor de las dltimas lonchas, asi como la presentacion de los 1iltimos platos y
el grado de apurado.

Premios.

1.*" clasificado: tabla jamonera de la marca Afinox. Trofeo. Fin de semana en
hotel, todo incluido, para dos personas. Chaquetilla de Campedén Internacional.
Promocién en medios de comunicacién, redes sociales, etc. Actuacién en
representacion de INTERPORC SPAIN en acciones internacionales.

2.° clasificado: trofeo. Diploma. Promocién en medios de comunicacién, redes
sociales, etc.

3.% clasificado: trofeo. Diploma. Promocién en medios de comunicacién, redes
sociales, etc.

4.° clasificado: trofeo. Diploma. Promocién en medios de comunicacion, redes
sociales, etc.

5.° clasificado: trofeo. Diploma. Promocién en medios de comunicacidn, redes
sociales, etc. '

6. ° clasificado: trofeo. Diploma. Promocitn en medios de comunicacién, redes
sociales, etc.

Premio a la mejor presentacién INTERPORC SPAIN: trofeo. No puntuable en la
suma final de los puntos.
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— Premio a la mejor media de pesos: trofeo. No puntuable en la suma final de los
puntos.
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